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Nachwuchs kampft um Neptunschale

Tische dekorieren, Kochen und sich im Service um die Gaste kiimmern / Alles unter den wachsamen Augen der Jury

VON TIM FISCHER

Cuxhaven. Zwolf Auszubilden-
de aus der Gastronomie- und
Hotelleriebranche stellten sich
den Schulmeisterschaften um
die ,Neptunschale”. Fur die
drei Gewinner geht es im
Marz nach Osnabriick zu den
Landesmeisterschaften. Wer
sein Kénnen in den Raumlich-
keiten der BBS zeigen durfte,
wurde durch eine schriftliche
Ausscheidung entschieden.

Vier Koch-Azubis arbeiteten in
der Kiiche und jeweils vier Res-
taurantfach- und Hotelfach-Azu-
bis standen im Service-Raum
unter Beobachtung. Jeder Schritt
wurde von den Priifern und den
Gésten, die sich zur 26. ,Neptun-
schale“-Meisterschaft in den
Cuxhavener BBS eingefunden
hatten, genaustens beobachtet.
Gerade fiir die Koche sei dieser
Wetthewerb eine besondere Her-
ausforderung. ,Heute miissen sie
alle Génge alleine wuppen und
dafiir gut organisiert sein®, er-
klért Stefan Brandes, Fachpraxis-
lehrer an den BBS. Insgesamt hat-
ten die Azubis in der Kiiche vier
Stunden Zeit, um das 3-Gang-Me-
ni zuzubereiten. ,,Wir achten da-
bei nicht nur auf Optik und Ge-
schmack, sondern zum Beispiel
auch auf Rohstoffverarbeitung
und Sauberkeit am Arbeits-
platz®, erklart Heinz Armbrus-
ter, Koch und Jurymitglied. Der
Wettbewerb sei aufierdem eine
tolle Méglichkeit, sich auf die Ab-
schlussprifung vorzubereiten.
,Die Anforderungen waren heu-

te die gleichen. So konnte man
schon mal unter realen Bedin-
gungen Uben, worauf es spater
ankommt®, erklart Brandes.

Fir ihre Gerichte sollten die
Nachwuchskdche aus einem vor-
geschriebenen Warenkorb
Pflichtkomponenten  verwen-
den. Trotz der vorgegebenen Zu-
taten kamen die unterschied-
lichsten Gerichte auf die Teller
der Gaste - mit einer Gemeinsam-
keit. Das Motto ,Herbstgriifie“

Fiir die Teilnehmer der ,,Neptunschale” war der Wetthewerb eine gute
Vorbereitung auf die bevorstehenden Abschlusspriifungen. foto: Binning

spiegelt sich in dem 3-Gang-Me-
nii und der Tischdekoration wie-
der. ,Bei der Tischdekoration
achten wir neben den grundsatz-
lichen Regeln besonders auf Op-
tik und Arbeitsweise®, erzéhlt Ju-
rymitglied Marcel Kahle. Kiirbis-
se, Blatter und aufwendig gefal-
tete Servietten sorgen fir das
passende Ambiente. Die Hotel-
fachleute wurden aufSerdem im
Housekeeping, an der Rezep-
tion, in der Gastekorrespondenz
und im Service gepriift. Die Res-
taurantfachleute  absolvieren
ihre Priifungsteile beim Schrei-
ben einer Rechnung, Herstellen
von Bargetrdnken, Erstellen
eines Meniis, Eindecken eines Ti-
sches, Arbeiten im Service und
Tranchieren von Fleischteilen.

Die Gewinner der
~Neptunschale”

Kristian Kamp, Eigentiimer des
Strandhotels Duhnen und Vorsit-
zender des DEHOGA-Stadtver-
band Cuxhaven lobte vor der Sie-
gerehrung alle Teilnehmer: ,Al-
le Wettbewerber haben zum
diesjahrigen Motto 'Herbstgrii-

Re' wieder ihren vollen Einsatz
gezeigt, und die Besten wurden
nun durch die erfahrene Fach-Ju-
ry und deren professionelle Be-
wertung ermittelt.“ Als Gewin-
ner der Neptunschale werden Ni-
lufar Namozova als beste Restau-
rantfachfrau, Anton Kuwer als
bester Koch und Antonia von
Bremen als beste Hotelfachfrau
an der Niedersdchsischen Ju-
gendmeisterschaft der gastge-
werblichen Ausbildungsberufe
teilnehmen.

»Ich freue mich sehr, dass in
diesem Jahr bereits zum 26. Mal

die Neptunschale als eine so
hochwertige 'Gastronomie-Stadt-
meisterschaft' hier in den Raum-
lichkeiten der Berufsbildenden
Schulen Cuxhaven durchgefiihrt
werden konnte,“ freut sich Kris-
tian Kamp. ,Wetthewerbe wie
die Neptunschale sind ein wich-
tiger Baustein, um unsere inter-
essanten Ausbildungsberufe
noch attraktiver zu gestalten und
mit dafiir zu sorgen, dass die
Ernsthaftigkeit und auch der
Spaf in der Ausbildung nicht zu
kurz kommen¢, erganzt der De-
hoga-Vorsitzende.

Die zwolf Teilnehmer

Koch/ Kéchin: Quan Nguyen
Truong (Hotel Seelust), Justin
Palka (Zimdars GenussScheu-
ne), Thomas Bornschein (WDL
Diinenhof), Anton Kuwer
(Strandhotel Duhnen)

Hochtellfachmann/-frau: Jule
Hansen (Best Western Hotel -
Das Donners), Louisa Jékel
(Strandhotel Duhnen), Antonia

von Bremen (Strandhotel Duh-
nen), Karen Christy Pongteng-
ko (Strandhotel Duhnen)

Restaurantfachmann/-frau:
Jasmin Dewerth (Strandbar),
Nilufar Namozova (Romantik
Hotel Bésehof), Daniela Schiir-
mann (Hotel Seelust), Phany
Kim (Hotel Seelust)



